
MARLOE BIARRITZ

2 0 2 4

Bouillon à l’anguille fumée
 Pomme verte et livèche

Terrine de poireaux
 Mousseline à l’orange sanguine et agastache

Foie gras de canard cuit en feuille de choux

Turbot de Galice rôti 

Légumes de saison braisés /
Râpé de truffe noire Mélano

Truffe noire Mélano

Volaille "Baserri" sauce Albufera

Vacherin « Mont d’or » 

Fine gelée de pomelos /
 Billes de yuzu et radis daïkon

Crème de cresson / Poire Comice /
Caviar de la maison Prunier 

Cannelloni de Tourteau Breton

Coquilles Saint-Jacques Normandes snackées

REVEILLON ST-SYLVESTRE

Crème Glacée aux noisettes siciliennes
feuilles d’ or

Gâteau au chocolat « chaud » Grand Cru

Mignardises

Amuse-bouche

Menu Dégustation en 7 Services
189 € / pers




