
Vendredi 14 Février 2025

Amuse-Bouche

St-Jacques Normandes en carpaccio
Huile d’amande douce / Crème crue à la tonka 

Citron confit et Gomasio d’algues

Ravioles de Langoustines 
Bouillon des têtes au lait de coco / Pickles de radis daïkon / 

Huile de coriandre et citron vert

Volaille fermière Basseri “sauce poulette truffée”
Panais glacé au jus de volaille / Chips de peau / Champignons

Truffe Melanosporum

Les Oranges et la Courge en marmelade
Graines de courges caramélisées / Crème glacée au beurre noisette

Dentelle et Tagète

Mignardises

115€ / personne
Menu Unique pour le dîner du 14 Février 2025

Saint-Valentin 


